Seit Jahren befasse ich mich mit der
Schulverpflegung. Mit meinen Mitarbeitern
versuche ich taglich, den Wiinschen der
Schiilerinnen und Schiilern gerecht zu
werden, und dabei aber auch die Wiinsche
der Schule und der Eltern zu erfiillen.

Wichtig ist fiir uns:

Taglich frisch kochen.

Fertigstellung und Anlieferung so kurz wie
maoglich vor den Mittagszeiten.

Kindern mit Allergien auch die Teilnahme
am gemeinsamen Essen zu ermdéglichen.

Regionale Lieferanten bevorzugen.
Bioprodukte, wenn preislich

moglich, einzukaufen.

Unsere wichtigsten Lieferanten:

Sandra Paleit
Schulcatering

Backerei Balletshofer

Metzgerei Ottilinger
Lange Gasse 11
Fruchthof Ehinger

86152 Augsburg

Tel. 0821 5010 770

paleitsandra.schulcatering@gmx.de

Schéller, Niirnberg
TK Sonnenberg

Chef’'s Culinar



Unsere Produktionsstatte haben
wir im A.B. von Stettenschen
Institut, Gymnasium und
Realschule fiir Madchen. Dort
betreiben wir die Schulmensa und
versorgen die Schiilerinnenin den
Pausen mit belegten Semmeln,
Misli-Bechern,
Gemiisevollkornbroten u.v.m. In
der Zeit zwischen 12 und 14 Uhr
gibt es zusatzlich frischgekochtes

Mittagessen.

Von hier aus beliefern wir mit
unserem Team auch einige andere
Schulen mit warmem Mittagessen.

Dazu gehodren u.a.:

- Die Kerschensteiner
Mittelschule seit 2009

- Die Albert-Einstein Mittelschule
seit 2016

- Frobel Grundschule seit 2021

Mein Team und ich wiinschen

den zukiinftigen Schiilerinnen an

unserer Schule, viel Freude und

Erfolg!




